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Wertschöpfung
Bio-Mohn
Eine wertvolle Kulturpflanze wird neu 
belebt – genau das ist das Ziel des Wert-
schöpfungsketten Bio-Mohn Projektes, 
das Schedel® seit 2021 unterstützt. 

Schedel®  
Der ökologische Backspezialist GmbH
Niederauer Straße 6
96250 Ebensfeld/Unterneuses

Telefon	 +49 (0) 95 73 - 22 22 0
Fax	 +49 (0) 95 73 - 22 22 12
E-Mail	 info@schedel-biobrot.de

Jetzt auch bei  
@schedel.backspezialist

Der landschaftsästhetische Wert eines 
blühenden Mohnfeldes sollte nicht außer Acht 

gelassen werden!

BIO Dinkel-
Mohntörtchen

Das Projekt
Um diese alte und fast in Vergessenheit geratene
Kulturpflanze wieder in den heimischen Anbau zu
integrieren, sind die Bemühungen aller Beteiligter
an der Wertschöpfungskette von Nöten. Angefangen
beim Anbau über die Aufbereitung der Mohnsa-
men bis hin zum Verarbeiter, ist viel Pioniergeist 
und Engagement gefragt. Damit der deutsche Bio-
Mohn eine Zukunft auf unseren Feldern hat, gibt es 
das Wertschöpfungsketten Bio-Mohn Projekt.

Das Projekt bemüht sich darum, die notwendigen
Aufbereitungs- und Vermarktungsstrukturen aufzu-
bauen und den Landwirten beim Einstieg in diese
neue Kultur zur Seite zu stehen. Durch die persönli-
che Vernetzung der beteiligten Akteure entsteht
Vertrauen, welches die Grundlage für langfristige
Geschäftsbeziehungen darstellt. Nur durch den 
gesicherten Absatz des Bio-Mohnes können dessen
positive Auswirkungen auf die Artenvielfalt, den
Boden und unsere Umwelt zu tragen kommen.



Schöpfung wahren 
Artenvielfalt fördern
Werte verbinden
Das Wertschöpfungsketten Bio-Mohn Projekt ist
durch das Bundesministerium für Ernährung und
Landwirtschaft im Rahmen des Bundesprogramm
Ökologischer Landbau (BÖL) gefördert.

Die Stelle des Wertschöpfungskettenmanagements 
teilen sich der Projektleiter Josef Schmidt und die 
Projektmitarbeiterin Petra Meyer.

Nur beste Rohstoffe!
Unserer Überzeugung nach ist die höchste Qualität 
unserer Produkte immer der Garant für erfolgrei-
ches Wirtschaften. Nur beste Rohstoffe sind die 
Grundlage für ein sehr gutes Produkt. So kommt 
der heimische Bio-Mohn u. a. in unseren beliebten 
BIO Dinkel-Mohntörtchen, BIO Mohnzöpfchen und 
BIO Mohn-Sesam-Kartöpfelchen® zum Einsatz.

Durch langfristige, regionale und faire Partner-
schaften wird dieses hohe Qualitätsniveau bei Roh-
stoff und Endprodukt erreicht. Seit über 25 Jahren 
handeln wir bei Schedel® nach dieser Philosophie 
und gehen damit immer neue Wege. 

Daher unterstützen wir das Wertschöpfungsketten
Bio-Mohn Projekt als aktiver Partner bereits seit 
der Konzeptions- & Planungsphase und verarbeiten 
den bayerischen Bio-Mohn seit Herbst 2020.

 	 Regionale Wertschöpfungsketten

 	 Sicherheit für Landwirte & Verarbeiter

 	 Förderung der Biodiversität

 	 Verbesserung der Bodenfruchtbarkeit

 	 Verlässliche Geschäftsbeziehungen

Josef Schmidt und 
Petra Meyer bei 

einer Feldbegehung

BIO Mohn-Sesam- 
Kartöpfelchen® 

Geschäftsleitung Schedel®

Der ökologische Backspezialist GmbH

Petra Meyer, Projektmitarbeiterin
Bioland Erzeugerring Bayern
Regionalbüro Kirchschletten
Kirchschletten 30
96199 Zapfendorf

Tel 0821 34680241
petra.meyer@bioland.de
www.bioland.de/biomohn

Die Wertschöpfung
Die Unterstützung der Bio-Bäckerei Schedel® 
ermöglicht es, den Mohnanbau in Deutschland zu 
etablieren. Die Wertschöpfungskettenmanager  
haben durch die Projektstelle die Möglichkeit, die 
Bio-Mohnanbauer intensiv im Anbau zu betreuen. 
Bei Felderbegehungen werden Probleme in der Kul-
turführung besprochen und neue Ansätze diskutiert. 
Der neu gegründete Arbeitskreis der Bio-Mohnan-
bauer gibt Raum, um regelmäßig Erfahrungen und 
Wissen auszutauschen. All diese Bemühungen kön-
nen nur durch die personellen Kapazitäten im Wert-
schöpfungsketten Bio-Mohn Projekt koordiniert und 
umgesetzt werden. Diese enge Zusammenarbeit mit 
den Landwirten garantiert eine sehr hohe Rohwa-
renqualität. Neben der Betreuung der Anbauer wer-
den rechtliche Fragestellungen geklärt, Sortenzulas-
sungen vorangebracht, Informationsveranstaltungen 
durchgeführt und neue Marktzugänge erschlossen.

Mehr Infos
zum WSK Mohn
gibt’s hier.


